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Nou'é'rbchcrchc est basée sur une étude com;:afaliw: de D'activité antioxydante des extraits
méthanoliques de la plante Hyoscyamus niger L. spontanée & Elhamma (W. de Khenchela) utilisée en
médecine traditionnelle et deux espéces de céréales 4 intérét agroalimentaire ; le blé dur Zriticum durum

Desf., et 'orge Hordeum vulgare L.
Le screening phytochimique a montré la présence des flavonoides, des alcaloides, des tanins, des
composés réducteurs, des coumarines, et des quinones. La présence des composants précédents due & leur
ils sont des produits considérés comme métabolites

role important dans les plantes étudiées, dont
secondaires, en réponse au stress environnemental ou pour assurer un mécanisme de défense aux agressions.

L’évaluation de I’activité antioxydante sur les extraits bruts des espéces étudiées par la méthode de
piégeage du radical libre (DPPH) a montré que tous les extraits méthanoliques des différentes espéces
ntent des activités antioxydantes significativement différentes et moins de celle présentée par le control
positif qui I'acide ascorbique. L’extrait méthanolique de I’orge présente le pourcentage d’inhibition le plus
élevé (54,8+0,34) % par rapport au blé dur et H. niger L.; ce pourcentage est due a la teneur importante en
polyphénols et en flavonoides qui sont connus par leurs activités antioxydantes.
L’activité antioxydante des extraits méthanoliques des espéces étudiées suggere que, ces plantes
représentent une source naturelle et prometteuse de molécules chimiques qui posséde une activité biologique

trés importante. |
Mots clé, Hyoscyamus niger L., Triticum
antioxydante, DPPH.

Abstract . ¢
Our research is based on a comparative study of the antioxidant activity of the methanolic extracts of the

spontaneous Hyoscyamus niger L. plant in Elhamma (W. de Khenchela) used in traditional medicine and
two species of cereals with agroalimentary interest durum wheat Triticum durum Desf. and barley Hordeum
| L

vulgare .
Phytochemical screening showed the presence of flavonoids, alkaloids, tannins, reducing compounds,
coumarins, and quinones. The presence of the preceding components due to their important role in the
studied plants, of which they are products considered as secondary metabolites, in response to environmental
stress or to ensure a defense mechanism to the aggressions. | -

The evaluation of antioxidant activity on the crude extracts of the species studied by the free radical
trapping method (DPPH) and shows the percentage inhibition that all the methanol extracts of different
species exhibit significantly different antioxidant activities and less than that Presented by control of
ascorbic acid. The methanolic extract of barley had the highest percentage inhibition (54.8 = 0.34)% relative
to durum wheat and H. niger L .; This percentage is due to the high content of polyphenols and flavonoids
which are known for their antioxidant activities.

The antioxidant activity of the methanolic extracts of the species studied suggests that these plants
represent a natural and promising source of chemical molecules which possesses a very important biological
activity.

Key words: Hyoscyamus niger L., Triticum durum Desf, Hordeum vulgare L., Polyphenols, Antioxidant

activity, DPPH.
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